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Universidad Agraria del Ecuador 
 

Maestría en Procesamiento de AlimentosMaestría en Procesamiento de AlimentosMaestría en Procesamiento de AlimentosMaestría en Procesamiento de Alimentos    
 
 
Características Generales 
 
Modalidad: Semipresencial (4 días al mes) 
Horario: Jueves y Viernes, de 17h00 a 22h00 
  Sábado y Domingo, de 08h00 a 16h00 
 
Docentes: Cuba y Ecuador 
Duración:   20 meses 
 
Requisitos de Ingreso: 

 
• Llenar hoja de inscripción 

• 2 copias del título certificado por la Secretaría General de la Universidad que 
lo emitió. 

• 2 copias notariadas del registro del título emitido por el CONESUP 

• 2 copias a colores de cédula, certificado de votación. 

• 2 Fotografías a colores tamaño carnet. 

 
Valor: 

 
Matrícula:                $  250.00 
20 cuotas mensuales a $200 c/u            $4,000.00 
TOTAL MAESTRIA                        $4,250.00 
 
Financiamiento: 
 
-  Tarjetas de crédito 
-  Crédito directo 
-  Crédito IECE  
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Grado Académico a Otorgarse: 

Magíster en Procesamiento de Alimentos 
Al participante que acreditando título profesional de tercer nivel, haya 
aprobado las 20 materias del pénsum, más la elaboración y sustentación de la 
tesis de grado. 
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1 Estadística y Diseño Experimental Ing. Ricardo Guamán M. Sc. Ecuador 

2 Metodología de la Investigación Dr. Wilson Pozo M. Sc. Ecuador 

3 Microbiología e Higiene de Alimentos Lic. René Tejedor Ph. D Cuba 

4 Química y Bioquímica de los alimentos Lic. Manuel Álvarez Ph. D. Cuba 
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5 Análisis de Alimentos Lic. Héctor Zumbado  Ph. D. Cuba 

6 Reología de Alimentos Ing. Raúl Díaz Ph. D Cuba 

7 Toxicología de alimentos procesados Lic. Tania Bilbao Ph. D. Cuba 

8 Nutrición  Dra. Judy Irigoyen Vargas M. Sc. Ecuador 

9 Color  y Evaluación Sensorial en 
Alimentos 

Lic. Ada Manresa Ph. D. Cuba 

10 Propiedades Físicas de los Alimentos y 
sus componentes                            

Ing. Aldo Hernández Ph. D. Cuba 

11 Envases para alimentos Lic. Alicia Casariego M. Sc. Cuba 
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12 Higiene de plantas  Ing. Víctor Núñez M. Sc. Ecuador 

13 Conservación de alimentos Ing. Raúl Díaz Ph. D. Cuba 

14 Ciencia y tecnología de Carne y 
Productos Cárnicos 

Lic. María Lantero Ph. D. Cuba 

15 Ciencia y tecnología de la leche y 
productos lácteos 

Ing. Aldo Hernández Ph. D. Cuba 

16 Ciencia y tecnología de Frutas y 
Hortalizas 

Lic. Alicia Casariego M. Sc. Cuba 

17 Ciencia y tecnología de Cereales y 
Productos Horneados 

Ing. Luis Hernández Ph. D. Cuba 

18 Procesos Biotecnológicos en la Industria 
de Alimentos 

Lic. Oscar Ros Ph. D. Cuba 

19 Gestión de la calidad Lic. Julia Espinoza Ph. D. Cuba 

20 Gestión ambiental en la Industria de 
Alimentos 

Ing. Joaquín Pérez Ph. D. Cuba 


