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RECTORA SUSCRIBE CONTRATOS PARA EJECUCION DE
VARIAS OBRAS EN DISTINTAS SEDES DE LA AGRARIA

=

La MSc. Martha Bucaram de Jorgge, Rectora de la Universidad Agraria del Ecuador continia con su intenso plan de obras
establecido para el presente afo, para el efecto viene suscribiendo una serie de contratos para la ejecucion de obras en

las distintas sedes de la institucion.

En la grafica nuestra maxima autoridad firma el respectivo contrato para la construccion y equipamiento de los laborato-
rios, centro de informacion y areas deportivas en el Programa Regional de Ensefianza de la UAE, en el canton Balzar.
Consta ademas, la Sra. Mariuxi Sanchez, representante de la compaiia Factorlider S.A., contratista de las obras, y para dar
fe de lo actuado, la representante de la Dra. Rosa Navas, Notaria del canton Balzar.

AGRARIA INCORPORO CINCO NUEVOS

MAGISTERS EN CLINICA Y CIRUGIA CANINA

La Universidad Agraria del Ecuador incorporo a 5 nuevos Magisters en
Clinica y Cirugia Canina, mediante sesion ordinaria del H. Consejo Uni-
versitario de la UAE realizada el pasado 15 de agosto de 2014. La ceremo-
nia estuvo presidida por nuestra rectora MSc. Martha Bucaram de Jorgge.

Fl M.Vz. Edison Bastidas Aguirre, recibio el
titulo de Magister en Clinica y Cirugia
Canina, de parte de la MSc. Martha Bucaram
de Jorgge, Rectora de la UAE.
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SEGUIMOS FORMANDO PROFESIONALES DE CUARTO NIVEL

Hemos sido testigos de una gran canti-
dad de profesionales que obtienen sus
titulos de cuarto nivel, siendo un
aporte valioso de la Universidad Agra-
ria del Ecuador para el desarrollo pro-
ductivo del pais.

La oferta académica brindada desde el
Sistema de Posgrado de la UAE duran-
te el afo 2013 y en lo que va del 2014,
se ha enfocado a cubrir las areas de
Produccion Agricola, Sanidad y bienes-
tar animal, Proteccion del medio am-
biente, Desarrollo Empresarial Agrope-
cuario, Economia Agraria, Agroindus-
tria v Turismo Ecologico Agrario, acor-
des con la mision y vision de la UAE,
y que contribuiran a cumplir las metas
trazadas por la SENPLADES a partir
del afio 2012. Dicha oferta académica
contempla los siguientes objetivos:

- Profundizar y perfeccionar el co-
nocimiento de cuarto nivel en la
académica, la investigacion aplicada e
innovadora, las disciplinas agropecua-
rias, la interdisciplinar, la transdisci-
plina, la ética, la solidaridad y la unani-
midad, de los profesionales que
demandan estas opciones.

- Potenciar la disponibilidad de pro-
fesionales agropecuarios de cuarto
nivel altamente calificados, acorde
con las exigencias de la sociedad local,
regional, nacional e internacional, para
mejorar el nivel de vida de los ecuato-
rianos.

+ Mejorar los indices productivos y
de productividad del sector agrope-
cuario para hacer mas atractiva esta
actividad economica e incrementar la
probabilidad de inversion nacional y
extranjera.

+ Contribuir decididamente con la cris-
talizacion de las aspiraciones priori-
zando la agenda zonal para el buen
vivir de las zonas cinco (5) y Ocho (8)
en el desarrollo agropecuario sustenta-
ble, y con la obtencién de una matriz
productiva acorde a la propuestas por
la SENPLADES.

Para conocer el enfoque con que la
Universidad Agraria del Ecuador, a
traves del SIPUAE, ha direccionado la
oferta académica en el cuarto nivel,
esta se la describe por especialidad.

Todas las ofertas se ejecutan desde la
sede localizada en la ciudad de Guaya-
quil.

En el SIPUAE se encuentran localizadas
las aulas tipo, en la que se desarrolla
parte del proceso de perfeccionamien-
to profesional.

Dr. Jacobo Bucaram Ortiz
PRESIDENTE
Consejo Editorial

Durante el periodo académico 2013 -
2014 se han ofertado siete maestrias en
las areas pertinentes con la mision de la
UAE.

Nuestra institucion mantuvo el mismo
criterio para ofertar sus propuestas aca-
démicas de posgrado, con respecto del
numero de paralelos. Todas las ofertas
tienen pertinencia con lo establecido en
la matriz productiva y el plan del buen
vivir publicado por la SENPLADES el ano
2012,

Con respecto de la cantidad total de
estudiantes por maestria, esta se regulo
con el criterio de mantener 35 estudian-
tes por paralelo.

La Calidad de los programas de posgra-
do es otro de los criterios de excelencia
académica que ha caracterizado a la
Universidad Agraria del Ecuador, esta
se desarrollo tomando en considera-
cion el titulo o grado académico y el
género, v la procedencia o pais de
origen de los docentes.

En el periodo 2013 - 2014 la mitad de
los docentes fueron traidos desde
Cuba, y el segundo grupo en participar
fueron profesores ecuatorianos, lo que
dice del mejoramiento de la calidad
profesional de nuestros conciudada-
nos, v de la confianza y espacio que
brinda la UAE para este sector de la
produccion de nuestro pais.

La UAE ha aportado con un importante
numero de masteres en ocho progra-
mas de posgrado.

La mayoria de los graduados corres-
ponden a las maestrias de Procesa-
miento de Alimentos (PA) y Clinica y
Cirugia Canina.

En vista de la creciente demanda de
maestrias en la Agraria, nuestra rectora
ha econsiderado dentro de su intenso
plan de obras, la construccion de un
nuevo edificio para el SIPUAE, el mismo
que se encuentra en su etapa final.

Este bloque contara con doce aulas con
capacidad para treinta estudiantes
cada una, debidamente dotadas con
equipos de ultima generacion ajustada
a las normas de calidad y excelencia
gue establece el sistema educativo
internacional,

Moderno y funcional edificio para el Sistema de Posgrado de la Universidad
Agraria del Ecuador que se construye en el campus Guayaquil

Miércoles 20 de agosto de 2014
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La MSc. Martha Bucaram Leverone de Jorgge,
Rectora de la Universidad Agraria del Ecuador
suscribio una serie de contratos para la ejecu-
cion de varias obras en las distintas sedes de la

institucion.

Fn la Notaria Vigésimo tercera del

Edificio tipo,pmlaimraturlns canton Guavagquil, con fecha 22 de julio
que sera construido en los del presente afio, nuestra maxima auto-
cantones de Palenque y Balzar ridad firmo el contrato para la cons-

truccion v equipamiento del laborato-
rio tipo y del centro de informacion
agraria, asi como la conclusion del edi-
ficio tipo para el Programa Regional de
Ensenanza de la UAE en el canton
Palenque. El contratista de la obra es el
Sr. Manuel Angel Martinez Borbor.

De la misma manera, la semana ante-
rior, la rectora suscribio el contrato
para la construccion y equipamiento de
los laboratorios, centro de informacion
y areas deportivas en el Programa
Regional de Ensenanza del canton
Balzar, obra en la cual, se coloco la
primera piedra, el 11 de julio de 2014.

En los primeros dias
del mes de julio, la
MSc. Martha Buca-
ram, suscribio el con-
trato para la cons-
truccion del pavi-
mento de hormigon,
adoquinamiento vy
drenaje fluvial en la
Ciudad Universitaria
Milagro, cuya obra
estara a cargo del
Arg. Juan José Estre-
lla Pesantes.

Estos contratos
forman parte del
intenso plan de obras
que viene realizando
la Universidad Agra-
ria del Ecuador, con
la finalidad de mejo-
rar su infraestructu-
ra y elevar el nivel de
ensenanza de los
Misioneros de la Tec-
nica en el Agro.

Miércoles 20 de agosto de 2014
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Elaboracion de snack a partir de pina con

Corina Patricia Mosquera Araujo
Universidad Agraria del Ecuador.
cmosquera@uagraria.edu.ec

Para esta investigacion se utilizo la variedad de pina milagrena o perolesa (ananas
comosus), Que tiene dificultad para ser comercializada en fresco por su sabor
acido, para lo cual se plante6 elaborar snack con incorporacion de una oleaginosa
como la linaza y un edulcorante, esta mezcla se llevo al proceso de deshidratacion
y se obtuvo un producto nutritivo y funcional. Se realizaron 3 combinaciones de
pulpa de fruta, semilla de linaza y sucralosa como edulcorante. Se efectuaron ensa-
yos tomando como variables independientes; formulacion, tiempo y temperatura,
y como variables dependientes; % humedad, propiedades organolépticas del pro-
ducto final.

El objetivo de este trabajo fue determinar cudl es el mejor tratamiento, el cual dio
como resultado el de mayor aceptacion F1T2Til (0,08% sucralosa + 4% linaza +
95,92% pifa. 70°C, 12 h).

INTRODUCCION
La produccion de pifia en el Ecuador ha evolucionado favorablemente en la altima
década, gracias a las excelentes condiciones para el desarrollo de este cultivo. En el
periodo 2005 - 2010, se registré un incremento del 6.40% en la superficie cosecha-
da, mientras que la produccion estimada de fruta fresca en toneladas métricas,
tuvo un crecimiento del 4.09%.

En Ecuador las zonas de cultivo de pifia se desarrollan en las provincias de la Costa:
Guayas, Los Rios, Santo Domingo de los Tsachilas, El Oro, Esmeraldas y Manabi. Las
tres primeras provincias, las que poseen mejores condiciones para la produccion.

La variedad milagrefa o perolera se destina exclusivamente al consumo local como
fruta fresca, debido a sus caracteristicas organolépticas (color y sabor citrico)
no es apetecida en el mercado externo.

Esta wvariedad tiene sobre oferta en el pais, de ahi
la necesidad de buscar alternativas de procesamien-
to, mediante métodos de desecacion de pulpa, reali-
zando combinaciones con sucralosa y semilla de
linaza para atender la demanda de alimentos natura-
les.

El objetivo general de esta investigacion fue elaborar snack a
partir de pifia (ananas comosus) con incorporacion de semillas de
linaza (Linum  usitatissimum) vy sucralosa. Y los objetivos
especificos fueron caracterizar la fruta a utilizar, obtener formu-
laciones para la incorporacion de ingredientes, determinar la
vida 1til del producto, realizar analisis fisicos - quimicos, micro-
biolégicos, nutricionales y sensoriales del producto final.

MATERIALES Y METODOS
Materiales v Equipos

Materia prima

- Pifia perolera

- Semillas de Linaza

- Sucralosa

- Material de empaque

Equipos
- Tuanel de Secado de Bandejas: Tipo secadora maquina #64342,
460
Volts, fase 60 Hz, temperatura limite 98°C, tiempo de purga: 0, y
velocidadde aire de 60m/s.
-Humedimetro: Henri Biaugeaud. Escala Lectura 0-40%.
-pHmetro Marca: Mether Toledo.
- Refractometro Marca: Mether Toledo con escala de 0-32.
-Balanza analitica Marca: Mether Toledo capacidad de hasta
1500g.

Método

El método que se aplico fue cientifico experimental. La parte ex-
perimental se realizo en la planta procesadora de alimentos
“Productos Elaborados Bolivar”, ubicada en la ciudad de Guaya-

quil.

Se identificaron como variables independientes la formulacion
de ingredientes pifa, linaza, y sucralosa y las condiciones de
operacion en la deshidratacion: tiempo y temperatura, ademas de
las variables dependientes como el % de humedad del producto
final y las propiedades organolépticas.

Este estudio empleé un disefio de blogues completos al azar
(DBCA) con un arreglo factorial 3*2*2, con 3 repeticiones.

Para la comparacion de tratamientos y niveles de los factores se utili-
z0 la prueba de Duncan al 5% de probabilidad.

Los tratamientos en estudio se pueden observar en la (Tabla 1), que
es una combinacion de tres factores, tenemos:

Tabla N” 1: Fuentes de variacion

Fuentes de Vanacion Grados de libertad

Total H-1=3H
Tratamientos 12-1=1
Faclor A (Formulacin) 3-1=2
Factor B (Temperatura) 2-1=
Factor C (Tiempo) R-1=1
Repeticones R-1=2
Emor experimental

Fuente: Mosquera Patricia 2013
-Factor A, formulacion de la incorporacion de ingredientes.

- Factor B, representado por la temperatura 58°C y 70°C.
- Factor C, representado por el tiempo 12 y 8 horas.

Procedimiento
1. Se recepto la materia de prima se seleccionaron las pinas con grado
de maduracion
5-6 segin la escala por colores, con grados brix de 12 - 13, pH 3.2 -3.5.

Figura 1.

411 11X

Fuente: NTE INEN 1836 : 2009
Grado de Maduracion. Va de color 5 a color 6

Miércoles 20 de
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incorporacion de semillas de linaza y sucralosa

2. Se triturd la pifa sin agua para obtener la pulpa de la
fruta y se realizaron combinaciones de pina, semilla de
linaza y sucralosa, distribuyendolas en moldes.

Se aplicaron las siguientes concentraciones:
- 95.92% pina + 4% linaza + 0.08% sucralosa
- 93.93% pina + 6% linaza+ 0.07% sucralosa

- 91.94% pina + 8% linaza + 0.06% sucralosa

Figura 2.

Fuente: Mosquera Patricia 2013

3. Se somete al proceso de deshidratacion en un secador de
bandejas, con tiempo y temperatura entre 58 C - 700Cy 8 -
12 horas.

Figura 3.

Fuente: Mosquera Patricia 2013

4. Se empacod en fundas plasticas de alta densidad, y se
almaceno en fresco.

Figura 4.

Fuente: Mosquera Patricia 2013

PROTOCOLO SENSORIAL

En esta investigacion se realizo la evaluacion sensorial empleando
la tabla hedonica para evaluar la aceptabilidad, y el panel fue con-
formado por una poblacion de 30 personas o jueces no enfrena-
dos de la organizacion ASEVAV (Asociacion de Ejecutivos de
Ventas de Articulos Varios).

Se proporciono a cada panelista una muestra de producto para
que califique el nivel de agrado de cada uno. Los atributos anali-
zar en la calidad sensorial fueron: aceptabilidad general, color,
aroma, textura, sabor.

El tratamiento con mayor aceptabilidad fue sometido a pruebas
de estabilidad, fisico-quimicas, microbiologicas, nutricionales, y
sensoriales, los mismos que se realizaron en laboratorios AVVE
acreditados en la ciudad de Guavaquil.

Resultados
Analisis de interpretacion de humedad (%)

Segun los promedios para el caso del factor A, las formulaciones
produjeron efectos estadisticamente iguales v el caso del factor
B, que corresponde a las temperaturas, a los 70°C es donde se ha
reportado el menor contenido de humedad, con una media de
13.00 %.

Finalmente, en lo que corresponde al factor C, el nivel que repre-
senta a las 12 horas, es el que produjo el menor contenido de
humedad; dando como resultado una media de 13.111%. El
coeficiente de variacion para esta variable fue 7.9 %.

CONCLUSIONES

La combinacion pina, linaza vy sucralosa (F1T2Til (0,8%
sucralosa + 4% linaza + 95,92 pina. 70°C,12h), es la mejor por
tener buena apariencia en lo que respecta al color, sabor, aroma,
y textura. Ademas la aceptabilidad general resulta con el mayor
promedio (8).

- Se realizaron analisis fisicos quimicos, microbiologicos, nutri-
cionales y sensoriales del producto deshidratado (tipo snack o
laminas). De los cuales se puede observar que los parametros
microbiologicos  estan  dentro de especificaciones segin las
normas. (AOAC 19th 966.23). (AOAC 19th 997.02).

Ademas se observa el porcentaje de humedad, el cual se encuen-
tra en el rango de 9-14, valores que garantizan la inocuidad libe-
rando al producto de microorganismos patdégenos segun
(Derosier 2000).

RECOMENDACIONES

-Emplear la semilla de linaza en la elaboracion de frutas deshi-
dratadas como snack saludable para ofrecer un alimento de alto
valor nutritivo.

Esta semilla posee importantes cantidades de compuestos
bioactivos, y fibra dietética, los cuales tienen efectos potenciales
en la prevencion de algunas enfermedades cronica.

- [tilizar la sucralosa como edulcorante en frutas deshidrata-
das, ya que tiene poder endulzante y es de bajas calorias; ademas
mantiene el sabor dulce a temperaturas de coccion.

agosto de 2014
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AGRARIA INCORPORO CINCO NUEVOS M

La Universidad Agraria del Ecuador incorporoé 5 nuevos profesionales de cuarto nivel, mediante ce-
remonia solemne realizada durante la sesion ordinaria del H. Consejo Universitario de la UAE, rea-
lizada el 15 de agosto de 2014, en el auditorio principal de la institucion. El acto estuvo presidido
por la MSc. Martha Bucaram Leverone de Jorgge.

MAGISTRAL DISCURSO DE NUESTRA RECTORA, DURANTE LA CEREMONIA DE
INCORPORACION DE 5 MAGISTERS EN CLINICA Y CIRUGIA CANINA.

Hoy siento un gusto y una inmensa alegria,
al saber que la Universidad Agraria del
Ecuador esta cumpliendo con una rendi-
cion de cuentas a la sociedad, entregando
profesionales de alta calidad, con titulos
de cuarto nivel, y no solo eso, la Universi-
dad esta cumpliendo con algo muy impor-
tante, darles a ustedes conocimientos
actualizados, en lo que concierne a clinica
y cirugia canina.

Ustedes tienen en sus manos, la responsa-
bilidad de vidas, porque los animales tam-
bién son seres vivos, que hay que respetar-
los y cuidarlos.

Es grato saber, que estamos cumpliendo
Con un pais que necesita de estos profesio-
nales, hoy en dia ustedes deben sentirse
orgullosos porque ustedes estan obtenien-
do un valor agregado a su curriculum,
tener un titulo de cuarto nivel que ya no es
algo nuevo, ni algo de lo que antes nunca
se hablaba, ya que este es un disco gque se
ha venido repitiendo constantemente, de
las obligaciones que debemos tener como
seres humanos.

MSc. Martha Bucaram Leverone
de Jorgge, Rectora de la UAE

No solo debemos conformarnos con
el titulo del tercer nivel sino seguir el
posgrado y luego continuar nuestra
vida en el ambito profesional, como lo
dice nuestro rector fundador, uno
siempre aprende antes de nacer y
hasta despues de morir, hay que
seguir en el constante estudio, cons-
tante aprendizaje, mas ainn ustedes,
que su profesion demanda estar cons-
tantemente actualizados.

Ustedes tienen que seguir escalando,
manana seran muchos mas, los titu-
los de cuarto nivel, pero por concien-
cia social no debemos tomarlo como
un titulo mas para su curriculum, sino
para el desarrollo profesional como
seres humanos y para saber que en la
vida todos tenemos un lugar y esta-
mos destinados para hacer algo pro-
ductivo para el pais.

Ecuador nos ayuda a comer, a vivir, a
tener nuesiro nucleo social, nuestra
vida profesional, a ese pais y a esta
familia tenemos que saber retribuir
con trabajo, con conocimientos, con
aprendizaje y es éste valor, el mas
destacado, que ustedes van a poder
compartir a sus amigos, hijos, ese es
el legado mas importante.

Lo material un dia lo tienes, manana
no tienes nada, quien va a gozar lo
material, el gque queda, pero lo que
tienen en sus cabezas, el conocimien-
to, el saber, es lo que ustedes tienen
que valorarlo, y seguirlo difundiendo
para que manana los futuros profe-
sionales que se encuentran atras de
nosotros, sean capaces de olrecer a
nuestro pais, en aqguellos sectores
mas deébiles, pero sin embargo el mas
importante, el sector agropecuario.

Por eso, ésta Universidad se ha defini-
do y destacado en tener a ese sector,
no en vano, muchas de las institucio-
nes publicas y privadas, nos piden
asesoramiento, nos copian y nos cam-
bian muchos proyectos, bienvenido
sea, que lo hagan en beneficio del
pais, a ustedes mis felicitaciones, solo

En la grafica aparecen de izq. a der.: Dr. Jacobo Bucaram, Rector Fundador de la
UAE; MSc. Carlota Macias Pacheco, MSc. Nancy Arias Gomez, MSc. Maria Acosta Mo-
rales, MSc. Martha Bucaram de Jorgge, Rectora de la UAE; MSc. Blanca Toro Molina,
v MSc. Edison Bastidas Aguirre.

les puedo decir que el camino recién
empieza.

Muchas Gracias.

Miércoles 20 de ag
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MGISTERS EN CLINICA Y CIRUGIA CANINA
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Ceremonia solemne de incorporacion mediante sesién ordinaria del H. Consejo Universitario de la Universidad Agraria del
Ecuador realizada el pasado 15 de agosto, en el auditorio principal de la institucién. Preside el acto, la MSc. Martha Bucaram
de Jorgge, Rectora de la UAF, acompafnada del Dr. Manuel Pulido, Vicerrector: Dr. Jacobo Bucaram Ortiz, Rector Fundador
de la UAE; Lsi. Guillemin Rojas, Decana de Ciencias Agrarias; Dr. Kléver Cevallos, Decano de Medicina Velterinaria.
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MS5c. Martha Bucaram

Dra. Blanca Toro MSc. Martha Bucaram
de Jorgge

Dra. Maria Acosta
Molina de Jorgge

Morales

MSc. Martha Bucaram Dra. Carlota Macas
de Jorgge Pacheco

sto de 2014

MSc. Martha Bucaram Dra. Nancy Arias
de Jorgge Gomez
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El Dr. Dédime Campos Quinto, Director del Sistema

de Posgrado de la Universidad Agraria del Ecuador,

intervino en la ceremonia de incorporacion de los 5
nuevos Magister en Clinica y Cirugia Canina.

profesionales del cuarto nivel

Para la Universidad Agraria del Ecuador, éste es otro de los dias que
marcan el caminar constante de nuestra institucion, en una de las
funciones quizas, una de las mas importantes que tiene la sociedad
ecuatoriana y el mundo, de formar profesionales para el sector
agropecuario.

LLa Agraria, dirigida por nuestra joven rectora se ha trazado una
meta, en convertirse cada vez mas, en una de las mejores institucio-
nes a nivel nacional, a nivel latinoamericano, y a nivel mundial, y
eso es posible, gracias al esfuerzo en conjunto.

Distinguidos graduandos, ustedes han sido testigos, son el testimo-
nio del esfuerzo que hace nuestra universidad, para que esos cono-
cimientos que ahora lo tienen ustedes como un pmcnual para el
desarrollo, sea para beneficio del pais.

Estamos seguros que todos los que se han dado cita aqui, como en
todas las actividades que tenemos nosotros, los seres humanos, ha
llegado el momento de celebrar ese esfuerzo que han hecho todos
ustedes y esa colaboracion que habido también de parte de las
familias de la Universidad Agraria, para lograr este objetivo v por
eso, lo ofrecemos como un acto de suma importancia para nuestra
institucion.

MSc. Edison Bastidas Aguirre

“Nos sentimos orgullosos de habernos incorporado
en la Universidad Agraria del Ecuador”

Los estudiantes de la maestria en clinica y
cirugia canina, por principios le damos gra-
cias a Dios por habernos permitido finali-
zar una meta académica mas de nuestras
vidas, y a €l todo honor y toda gloria.

Hoy celebramos el fin de una etapa impor-
tante y especial de nuestras vidas v quienes
hemos alcanzado este escalén no podemos
dejar de pedir un justo homenaje a esos
extraordinarios maestros por su apoyo v
generosidad en el lapso de 3 afos.

En nuestras memorias quedan presentes el
dia que ingresamos a esta casa de estudios,
que nos abrioé sus puertas, llenos de emo-
ciones, curiosidades y profunda sed de
conocimiento, nos abocamos en la ardua
tarea de culminar nuestros estudios, final-
mente entramos a este salon y nos senta-
mos compartiendo el lugar con algunos
que quizas, no conocemos pero todos coin-
cidimos en sentir que es nuestra casa y
cada una de las personas que integran su
claustro, tiene un toque especial y tnico,
que nos ayudo a incrementar nuestra capa-
cidad de resolver situaciones complejas.

Hemos venido con ansias de profundizar
nuestra cultura sobre un aspecto particular
en la veterinaria y lo hemos hecho en la
mas intima conviccion de que el saber no se

Es tiempo de grandes transformacio-
ries, en especial en el ambito de la me-
dicina veterinaria, los invito a que
mantengamos siempre esa avidez de
conocimiento en la mente.

Como dijo Ernes Hemingway, €l secre-
to de la sabiduria, ¢l poder y el conoci-
miento, es la vida, hoy es un dia onero-
S0 y quienes hemos accedido al reco-
nocimiento académico con el que nos
embistiera, tenemos que tener el com-
promiso de erguirnos en los valores
agropecuarios, de la obra que a diario
realiza esta prestigiosa Universidad.

Acepto con alegria, el espléndido
estima de estar aqui, acogidos por esta
aula magna, simbolo de todos los

MVz. Edison Bastidas Aguirre
Magister en Clinica v Cirugia
Canina.

agota en el hombre, en un reconoci-
miento académico, alcanzamos este
anhelo esperado pero mas importan-
te es, que sencillamente hemos dado
un paso mas para alejarnos de este
terrible mal, que es la ignorancia, en
esa busgueda inagotable del saber,
ser mejor solo quiere decir llegar a
conocer mejor.

caminos recorridos, como los simbo-
los de esta casa, hemos realizado gran-
des esfuerzos para compartir este mo-
mento de alegria con nuestros seres
queridos y amigos, pero ello no hubie-
se sido posible sin la compania silen-
ciosa calida y atenta de nuestros fami-
liares, nuestros padres, nuestras espo-
sas, esposos e hijos.

Gracias por habernos brindado el
tiempo y el amor, necesario para que
podamos concluir nuestros suenos.
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CONTINUAN
AGCIONES
DEL PLAN DE
FORTALECIMIENTO
INSTITUCIONAL

La Universidad Agraria continua realizando
acciones gue permitan cumplir con lo esta-
blecido en el Plan de Fortalecimiento institu-
cional, el mismo que se encuentra en pleno Personal docente se retine de manera permanente para evaluar los avan-
desarrollo y que tiene como finalidad, acce- ces del plan de fortalecimiento institucional y poner en practica las activi-
der a la acreditacion por parte del CEAACES.  dades que permitan cumplir con los objetivos trazados en dicho plan.

Los docentes de la UAE coordinan las diversas acciones contempladas en el plan de fortalecimiento institucional. En ellas
se encuentran vinculados los maestros de las distintas facultades y unidades académicas de la Agraria.

CAPACITACION CONTINUA

Curso taller de capacitacion en Excel nivel intermedio

Monica Almeida, Freddy Arana, Melissa Bello, Noria Brito, Martha Carrera, Karina Chapiro, Clara Garcia, Maria Gonzalez, Elsa
lllescas, Ana Kuhn, Carolina Linares, Katherine Lucas, Romulo Luna, Maria Mendoza, Dioselina Ramirez, Henry Rodriguez,
Angel Reyes, Amada Salamea, Guiselle Sevillano, Diana Supo, Santa Vergara y Sofia Wolf, forman parte del personal que labora
en la Universidad Agraria del Ecuador que asiste al curso taller de capacitacion en Excel, nivel intermedio, a cargo de la
instructora MSc. Katty Lagos Ortiz. El Dr. Manuel Pulido Barzola, vicerrector de la UAE fue el encargado de inaugurar este
curso, el mismo que se llevara a cabo del 18 al 22 de agosto de 2014.

Miercoles 20 de agosto de 2014
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ESTUDIANTES SECUNDARIOS DEL CANTON MILAGRO VISITAN LA
AGRARIA Y APRENDEN EL MANEJO DE MAQUINARIAS AGRICOLAS

—-

e

-

Estudiantes de los diferentes colegios de la ciudad de Milagro y lugares aledanos a esta poblacion, acuden a la Universi-
dad Agraria del Ecuador, para conocer los distintos procesos de ensefianza aprendizaje, para lo posterior tener la posibli-
dad de continuar sus estudios en la UAE.

Alumnas del colegio Guillermo Duran Arcentales de la Choferes profesionales de la Universidad Agraria del Ecua-
parroguia Roberto Astudillo de la ciudad de Milagro, dor transmiten sus conocimientos en el manejo de las maqui-

aprendieron a conducir la maguinaria agricola de la UAE narias agricolas y las partes que componen las mismas.

La Universidad Agraria del Ecuador continia recibiendo a
los estudiantes de los distintos colegios de la ciudad de
Milagro y sectores aledanos al canton, los mismos que se
encuentran recibiendo capacitacion en lo que respecta al
manejo de las maguinarias agricolas, asi como a la elabo-
racion de productos lacteos y panaderia.

Los estudiantes secundarios son recibidos por el personal
docente gue labora en la institucion, guienes luego de
entregar las respectivas instrucciones, realizan las practi-
cas en la maguinaria gue posee la entidad en los predios
de la CGiudad Universitaria Milagro.

De igual manera, los estudiantes de los colegios asisten a L - RN -
los laboratorios para la charla tedrico practica, sobre los  El Dr. Freddy Arcos Ramos, instruye a los estudiantes de los
programas productivos que tiene la UAE. colegios, en los procesos de elaboracion de pan y dulces.
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Registro Meteorologico Guayaquil - Milagro - INHAMI
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EVENTOS

CAPACITACION CONTINUA

Personal administrativo de la Universidad Agraria del Ecuador asiste al curso taller de capacitacion en Excel, nivel inter-
medio, version 2010, dictado del 18 al 22 de agosto del presente ano, en el horario de 15:30 a 17:30, en los laboratorios
de computacion en la sede de la UAE campus Guayaquil. La instructora del mencionado taller es la MSc. Katty Lagos
Ortiz, docente de la institucion.

ESTUDIANTES SECUNDARIOS DEL CANTON MILAGRO VISITAN LA
AGRARIA Y APRENDEN EL MANEIO DE MMIIIINARIAS AGRICOLAS

Estudiantes del colegio Vicente Anda Aguirre de la ciudad de Milagro aparecen junto al Dr. Jacobo Bucaram Ortiz, Rector
fundador de la Universidad Agraria del Ecuador, durante su visita a los predios de la UAE en esta localidad.

Estudiantes de los colegios 13 de
Octubre de Lorenzo de Garaicoa y Gui-
llermo Duran Arcentales de la parro-
quia Roberto Astudillo; visitaron el
martes anterior, las instalaciones de la
Universidad Agraria del Ecuador en la
Ciudad Universitaria Milagro.

Los jovenes conocieron los diversos
procesos de ensenanza aprendizaje,
asi como los programas productivos
gue existen en la UAE. De igual
manera, aprendieron a conducir las
maquinarias agricolas, tales como
tractores y motocultores.

Ademas, realizaron practicas en los
laboratarios de alimentos, donde des-
cubrieron todo lo relacionado con la
elaboracion de los derivados de
lacteos y panaderia.




	Page 1
	Page 2
	Page 3
	Page 4
	Page 5
	Page 6
	Page 7
	Page 8
	Page 9
	Page 10
	Page 11
	Page 12

